
DISTRIBUTEUR EXCLUSIF DE SPIRITUEUX HAUT DE GAMME

CHAMPAGNE, SPIRITS & MORE buyforyou





Votre partenaire mondial 
pour les produits en gros

En tant que grossiste international,
nous comprenons les besoins de nos clients
internationaux comme personne d'autre.

Notre large assortiment
de marques renommées combiné avec
des prix imbattables établit des normes.
Grâce à notre équipe d'achat dédiée,
nous garantissons une
disponibilité continue des produits et la plus 
haute qualité.

Avec une présence mondiale et de nombreuses 
années d'expérience, nous sommes fiers de 
répondre aux exigences élevées du marché 
international. En matière de défis logistiques,
nous sommes à vos côtés avec aide et conseils.

Votre succès est notre objectif !





Ce qui a commencé comme une 
idée entre amis pour créer un rhum 
authentique vieilli en mer est 
devenu la célèbre Cayman Spirits 
Co.

Malgré son expansion, la qualité 
reste au cœur des priorités : 
chaque goutte est élaborée à la 
main avec dévouement. La passion 
pour les spiritueux d'exception se 
reflète dans chaque verre.

Découvrez le goût unique que 
seule la Cayman Spirits Co. peut 
offrir.



         
3. Sauvetage au bon moment
Lorsque le moment est venu, les fûts 
sont récupérés. Cayman Spirits Co. a 
été récompensée par une double mé-
daille d'or décernée par la WSWA. De 
plus, la marque a obtenu 90 points de 
la part de Wine Enthusiast et est dev-
enue une valeur mondiale connue, 
gagnant de sûre 
nombreux adeptes au fil du temps.

         
4. Immersion
Cayman Spirits Co. est convaincue d’avoir 
créé un spiritueux unique et véritablement 
exceptionnel. Les critiques sont unanimes. 
Que ce soit pur, sur glace ou mélangé dans 
des cocktails raffinés, Seven Fathoms est 
un rhum premium qui impressionne dans 
toutes les situations.

1. Canne à sucre et cuivre
Le processus commence par 
la récolte de canne à sucre 
biologique fraîche provenant 
des fermes de l'est de Grand 
Cayman. Grâce aux tech-
niques traditionnelles des 
Antilles et à un alambic en 
cuivre, le jus de canne à sucre 
frais est transformé en jeune 
rhum, chaque étape étant 
soigneusement contrôlée à la 
main.

2. Fûts et courants
Le rhum est placé dans des fûts de bourbon 
en chêne américain et transporté vers un 
lieu secret au large des côtes des îles 
Caïmans. Ancré à 42 pieds, soit exactement 
sept brasses de profondeur, le rhum artis-
anal subit l’effet des courants sous-marins. 
Ces courants bercent doucement l'esprit, 
assurant des températures constantes, 
uniques par rapport à celles observées sur 
terre.

Cómo se hace Seven Fathoms.



Le rhum à la riche teinte acajou prononcée, 
portant l’essence de la mélasse et la matu-
rité de l’affinage en fût. Chaque gorgée 
révèle la complexité et la profondeur de sa 
saveur. Une boisson exquise qui séduit 
chaque connaisseur. Laissez-vous séduire et 
vivez le véritable esprit des Caraïbes.

Alcohol: 40% / Sucre: non / 0,5L

Seven Fathoms

buyforyou



Découvrez les rhums authen-
tiques des îles Caïmans – 
inspirés par les saveurs diversi-
fiées de la cuisine locale des 
Caïmans.

Les rhums Governor's Reserve 
sont conçus pour tous les 
goûts et toutes les occasions. 
Laissez-vous envoûter par nos 
saveurs premium et vivez le 
véritable goût des Caraïbes.

Governor's Reserve Rhum

buyforyou



Distillé deux fois et soigneusement vieilli en 
fûts avec de la mélasse fraîche, ce rhum 
révèle des saveurs uniques. Découvrez les 
notes envoûtantes de caramel et de chocolat, 
associées à une touche de fumée et un léger 
goût de BBQ fumé. Un incontournable pour 
tout passionné de rhum !

Alcohol: 35% / Sucre: Oui / 0,5L

Governor’s Reserve Dark

buyforyou



Créé à partir de rhum premium des Caïmans 
et d'épices des Caraïbes sélectionnées, il im-
pressionne par son arôme fruité unique. Les 
notes intenses de mandarine et de cannelle, 
combinées aux épices exotiques de Grand 
Cayman, Cayman Brac et Little Cayman, en 
font une expérience inoubliable.

Alcohol: 35% / Sucre: Oui / 0,5L

Governor’s Reserve Spiced

buyforyou



Après une double distillation soignée, ce spi-
ritueux raffiné mûrit pendant jusqu’à 12 mois 
pour développer son goût exquis. Sa couleur 
ambrée dorée et son arôme corsé subliment 
n'importe quel cocktail à base de rhum. Par-
fait pour un classique Rum and Cola, un 
Cayman Libre ou votre cocktail au rhum 
préféré. Réveillez le barman qui est en vous !

Alcohol: 40% / Sucre: non / 0,5L

Governor’s Reserve Gold Rhum

buyforyou



Ce rhum en petite production séduit par sa 
texture légère et sa saveur riche. Parfait pour 
des boissons rafraîchissantes, quelle que soit 
la saison. Découvrez la pureté et le caractère 
d’un rhum conçu spécifiquement pour les 
palais exigeants. Votre prochaine boisson 
préférée vous attend !

Alcohol: 40% / Sucre: non / 0,5L

Governor’s Reserve White Rhum

buyforyou



En utilisant des noix de coco directement 
issues des îles Caïmans, ce rhum acquiert un 
arôme distinctif. Raffiné avec du sucre prove-
nant de sa propre production de canne à 
sucre, cette boisson à la noix de coco offre 
une expérience gustative authentique. Un 
délice tropical qui vous transporte aux 
Caraïbes à chaque gorgée.

Governor’s Reserve Coconut

Alcohol: 35% / Sucre: Oui / 0,5L

buyforyou



L'infusion de notre rhum premium avec la 
saveur crémeuse de bananes fraîches des 
îles Caïmans crée une délicieuse originalité. 
Enrichi avec du sucre provenant de notre 
propre production de canne à sucre, il 
promet une expérience gustative authen-
tique et sucrée. Le complément parfait pour 
vos cocktails tropicaux préférés. Apportez la 
touche des Caraïbes à votre verre !

Alcohol: 35% / Sucre: Oui / 0,5L

Governor’s Reserve Banana

buyforyou



T H I N K E R S





Dans le monde des spiritueux, la tradition 
est profondément enracinée, mais chez 
Thinkers, on regarde vers l'avenir. Leur 
distillerie à Jérusalem allie harmonieuse-
ment patrimoine, chimie de pointe, tech-
nologie et plaisir humain. Elle sert de 
bibliothèque de recherche, de laboratoire 
de chimie, d'atelier d'ingénierie et de 
studio de design, le tout animé par une 
passion à 100%. En repoussant constam-
ment les limites de l'innovation, ils s'as-
surent que chaque produit qu'ils mettent 
en bouteille soit le meilleur de sa 
catégorie sous tous ses aspects.

Voici la promesse de Thinkers.

T H I N K E R S



/ PVC*: 49,90€ / 0,7l

*Prix de vente conseillé

Inspiré par les origines majestueuses de Jérusalem, ce clas-
sique London Dry Gin o�re un équilibre et une élégance 
uniques, incomparables. Indispensable pour tout connais-
seur de gin, il brille dans les cocktails, les boissons 
mélangées ou simplement dégusté pur à la perfection. Fier 
lauréat des médailles platine pour le goût et le design de la 
bouteille aux SIP Awards 2021.

Ingrédients :         
Genévrier, coriandre, racine d'angélique, écorce de lime, 
écorce de cassia, réglisse.

ALCOHOL: 42% / SUCRE : NON

T H I N K E R S
Jerusalem Dry

Gin



Inspiré par la beauté rare de la floraison désertique – un 
spectacle naturel saisissant où les fleurs sauvages éclatent 
en couleurs vives sur des paysages arides – ce gin allie 
fraîcheur florale et épices prononcées. Pour une profondeur 
botanique particulière, la racine d’iris violet, plante em-
blématique de ce décor unique, a été distillée.    
Ingrédients inclus :      
Genièvre, coriandre, racine d’angélique, écorce de citron 
vert, écorce de citron, écorce d’orange, écorce de pample-
mousse rose, racine d’iris (orris), cannelle

ALCOHOL: 40% / SUCRE : NON

T H I N K E R S
Desert Bloom

Gin



/ PVC*: 49,90€ / 0,7l

*Prix de vente conseillé

Ce New World Gin ouvre de nouveaux horizons ludiques 
et romantiques. Distillé avec des pétales de rose et des 
fruits rouges, il révèle une note passionnée qui semble 
presque inviter à être dégustée en bonne compagnie. 
Lauréat des médailles Platine pour le goût et le design de 
la bouteille aux SIP Awards 2021.

Ingrédients :        
Genévrier, coriandre, racine d'angélique, écorce de lime, 
écorce de citron, écorce d'orange, écorce de pample-
mousse, fraises, pétales de rose.

ALCOHOL: 40% / SUCRE : NON

T H I N K E R S
Sunset gin

Gin



/ PVC*: 49,90€ / 1,0l

*Prix de vente conseillé

Fabriquée à partir de blé d'hiver rouge tendre de première 
qualité provenant de la Champagne, en France, cette 
vodka déploie les meilleures notes de grain grâce à nos 
procédés uniques. Pour sa texture distinctive et soyeuse, 
nous l'assemblons avec de l'eau provenant de l'air de Jéru-
salem. Couronnée de médailles d'or doubles lors des San 
Francisco Spirits Compétitions et des SIP Awards 2021.

ALCOHOL: 40% / SUCRE : NON

T H I N K E R S
40/60

Vodka



/ PVC*: 99,90€ / 0,7l

*Prix de vente conseillé

ALCOHOL: 40% / SUCRE : NON

Né aux États-Unis, vieilli sur les océans du monde et 
perfectionné en Israël : aucun autre bourbon n'a une 
histoire aussi extraordinaire. Fabriqué à partir du meil-
leur blé casher, ce bourbon a été minutieusement fabri-
qué à la main par l'équipe de Thinkers et envoyé lors 
d'un voyage en mer de six mois à travers l'Atlantique 
jusqu'à Haïfa. Là, il a mûri sous le ciel ouvert pour 
atteindre sa perfection. "Dew of B’dolah" incarne l'idéal 
kabbalistique de l'équilibre harmonieux, o�rant une 
expérience gustative inégalée.

Ingrédients :       
Vanille, to�ee, chocolat, chêne rôti et café.

T H I N K E R S
Dew of B’Dolah

Bourbon







La distillerie El Sabino, qui produit les tequilas 
López, possède une longue tradition qui 
remonte au XVIIIe siècle. Elle est fabriquée à 
partir de 100% d'agave bleu provenant du 
ranch Las Presas, en utilisant à la fois des tech-
niques artisanales et industrielles. La combinai-
son de ces méthodes garantit des saveurs com-
plexes et une douceur en bouche. La distillerie 
est renommée pour sa qualité et sa profonde 
connexion avec la tradition mexicaine.



Notre tequila est créée grâce à la combinaison de deux méth-
odes de production : une artisanale et une industrielle. En 
alliant les meilleurs aspects des deux techniques, nous 
créons le pro�l distinctif (40% ABV) qui fait de notre tequila 
100% agave la meilleure du marché.
Processus artisanal : les agaves sont cuits dans des fours 
maçonnés, écrasés dans un moulin en pierre et fermentés 
dans des fûts en bois avec un peu de bagasse. La distillation 
se fait dans des alambics en cuivre.
Processus industriel : hydrolyse dans des autoclaves en acier 
inoxydable, broyage dans un système de broyage à quatre 
étapes, fermentation et distillation dans des cuves et 
alambics en acier inoxydable.
Les tequilas Blanco López o�re des nuances herbacées et 
�orales pour la fraîcheur, des notes sucrées et minérales pour 
l'élégance, et une texture lisse et soyeuse pour une �nition 
agréable.

Alcohol: 40% / Sucre : Pas de sucre / 0,7l



PREMIUM CHAMPAGNE & WINE





Le nom "Lichtenwald Frères" représente les 
frères Lichtenwald, qui sont à l’origine de 
cette gamme exclusive de champagnes effer-
vescents. Le champagne Lichtenwald Frères 
est élaboré à partir d’un assemblage raffiné de 
Pinot Noir, Chardonnay et Meunier, provenant 
des meilleurs millésimes soigneusement sélec-
tionnés.

Avec un profil de saveur élégant et raffiné, ces 
champagnes sont soigneusement fabriqués à la 
main et vieillis pendant un minimum de 36 
mois.

Le logo de Lichtenwald Frères, avec un "LF" à 
l'intérieur d'un cercle presque fermé et une 
couronne au-dessus, symbolise l’unité et l’ex-
cellence de la marque.

LICHTENWALD FRÈRES



Le BRUT SÉLECTION de Lichtenwald Frères, en collaboration 
avec SCEV Marc Chauvet, est l'introduction parfaite au monde des 
cuvées millésimées. Comparé au BRUT TRADITION, il est plus 
ample et moins fruité, tout en se distinguant par son caractère 
affirmé et sa longue finale.

Composition : 50% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 10% Meunier
Le millésime 2018 inclut 13% de vins de réserve et est vieilli pendant 
au moins 36 mois sur lies.

Arôme : une fine combinaison de notes florales et minérales.

Goût : en bouche, ce champagne est vif, structuré, minéral et puis-
sant.

Accords mets-vins : ce champagne se marie parfaitement avec des 
fruits de mer et des plats de poisson préparés avec des herbes.

BRUT SÉLECTION

750 ml • 12,5 % Vol. Alk.   



Le BRUT TRADITION de Lichtenwald Frères, en collaboration avec 
SCEV Marc Chauvet, est un classique intemporel de la maison, distin-
gué par sa fruitée et sa fraîcheur, offrant une saveur constante.

Composition : 1/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir, 1/3 Pinot Meunier
Ce champagne est composé à 70% du millésime 2020 et à 30% de vins 
de réserve.

Arôme : fruité et frais, avec des arômes d'agrumes, de miel et de bri-
oche beurrée.

Goût : un vin classique, rond, équilibré et harmonieux qui met parfait-
ement en valeur la fruitée et les notes rafraîchissantes d'agrumes. Un 
champagne idéal pour toutes sortes de célébrations.

Accords mets-vins : ce champagne est excellent en apéritif ou accom-
pagné de fromage parmesan.

BRUT TRADITION

750 ml • 12,5 % Vol. Alk.



Le Brut Rosé de Lichtenwald Frères, en collaboration avec SCEV Marc 
Chauvet, est un champagne festif qui impressionne par son style unique, 
sa couleur vive et son goût distinctif. Il est créé par macération des rai-
sins avant clarification, où les pigments naturels de la peau apportent de 
la couleur et libèrent un large éventail d'arômes.

Composition : 100% Pinot noir de Rilly-la-Montagne, millésime 2020.

Arôme : des arômes de fruits rouges tels que la groseille et la framboise, 
complétés par des notes de grenadine.

Goût : un vin festif, harmonieux, frais et bien équilibré, avec des saveurs 
de fruits rouges.

Accords mets-vins : ce champagne appartient à la catégorie des cham-
pagnes fruités et se marie merveilleusement bien avec un gâteau aux 
fraises ou des tomates préparées à la provençale.

BRUT ROSÉ

750 ml • 12,5 % Vol. Alk.



Le demi-sec de Lichtenwald Frères, en collaboration avec SCEV Marc 
Chauvet, est élaboré exclusivement à partir de récoltes de haute qualité 
et montre constamment le caractère d’un champagne distingué. Il se 
distingue par sa complexité, sa richesse et sa longue finale en bouche. 
Chaque millésime est unique, influencé par les conditions climatiques de 
l'année et la composition.

Composition : 50% Pinot Noir, 50% Chardonnay, avec le millésime 2016, 
vieilli pendant sept ans sur lies dans nos caves.

Arôme : des arômes fruités de coing, de pêche jaune et de verveine, com-
plétés par des notes de meringue fraîche.

Goût : fruité, charnu et délicieux, soutenu par une acidité vibrante.

Accords mets-vins : ce champagne appartient à la catégorie des cham-
pagnes intenses et se marie parfaitement avec un Saint-Pierre rôti ou un 
filet de veau à l'estragon, pêche et sésame. Appréciez sa pleine complex-
ité aromatique en apéritif.

DEMI-SEC

750 ml • 12,5 % Vol. Alk.





CHÂTEAU BEL ESPRIT ROSÉ 2024

VINIFICATION
CÉPAGES : Grenache, Cinsault, 

Vermentino (connu sous le nom de 
Rolle en France)

VINIFICATION :
Macération à froid avant le pressurage. Vinification 

thermo-régulée. Élevage en cuves sur lies fines. 
Collage et filtration avant la mise en bouteille.

INFORMATIONS
RÉCOLTE : Septembre 2024

DEGRÉ : 13 % vol

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE : 

Côtes de Provence

La consommation excessive d’alcool est dangereuse pour la santé. Veuillez consommer avec modération.

NOTES DE DÉGUSTATION
Rose délicat et nacré

La cuvée Château Bel Esprit est une composition harmonieuse 
d’arômes et de notes d’agrumes. Avec sa finesse et sa fraîcheur, elle 

permet de découvrir pleinement le style des vins de la Maison.

Un bouquet fruité et doux avec des 
arômes d’agrumes, de pêche blanche et 
de prune Reine-Claude.

En bouche, le Bel Esprit Rosé 2023 
incarne parfaitement le style de la 
Maison. Le vin reflète une belle 
fraîcheur, de la finesse et une structure 
bien établie. Il se termine sur une note 
épicée.

Idéal à l’apéritif ou pour accompagner 
un barbecue, il s’accorde parfaitement 
avec la cuisine du Sud et complète aussi 
très bien la cuisine thaïlandaise, comme 
des crevettes grillées au lait de coco et 
basilic thaï.

À déguster idéalement entre 8 et 10 °C.

Couleur rosé pâle et brillante.
Le vin est brillant et de couleur rosé pâle. Il présente un nez jeune et 

pur avec des notes d'agrumes et de baies fraîchement écrasées, ainsi 
que des touches d'épices séchées. En bouche, il est léger, avec une 

structure nette et croquante, des notes discrètes de jeunes fruits, des 
saveurs de groseille fraîche et de raisin rose, qui mènent à une finale 

plutôt longue et chaleureuse.

Andreas Larsson
09/02/2025





Cabernet Sauvignon barrique • GLATT • 
 
Vin de qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Élégance et finesse 
Découvrez un assemblage raffiné de Cabernet Sauvignon et de Merlot, 
élevé en fûts de chêne barrique et inspiré par les vins de Bordeaux. Avec 
sa robe rouge profond et son bouquet de baies noires, cassis et vanille, ce 
vin séduit par son élégance et sa complexité. 
 
Équilibre parfait 
L’alliance du puissant Cabernet Sauvignon et du Merlot soyeux crée un 
équilibre harmonieux entre structure et douceur – idéal pour une dégus-
tation variée. 
 
Terroir & climat 
Le climat méditerranéen et les sols fertiles du Kaiserstuhl
d‘argile et de roche volcanique, créent des conditions parfaites pour le
Viticulture. La région d‘Ihringen est connue pour sa tradition viticole et 
ses Vins.
 
Suggestions de service 
Parfait avec des viandes rouges, du gibier, des fromages puissants ou du 
chocolat noir – ou simplement à savourer seul.

0.75l | 13.5% vol. | Millésime 2023



2023 Pinot Noir Barrique Vin Rouge Sec • GLATT • 
 
Vin de qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Ce Pinot Noir sec vieilli en fût de chêne séduit par ses arômes de moka, de ce-
rise et de myrtilles, rehaussés de vanille et d‘une note généreuse de barrique. 
Parfait pour les amateurs de vins puissants. Servi légèrement frais à 14-17 °C, il 
révèle tout son bouquet. 
 
Terroir & climat 
Le climat méditerranéen et les sols fertiles du Kaiserstuhl, composés de lœss et 
de roche volcanique, offrent des conditions idéales pour la viticulture. La régi-
on d‘Ihringen est réputée pour sa tradition viticole et ses vins d‘exception. 
 
Suggestions de Service 
Exquises avec du gibier, des viandes rouges, des plats à base de pommes de 
terre, ou simplement dégusté pur – un plaisir polyvalent.

0.75l | 13% vol. | Millésime 2023



2023 Pinot Noir Rouge Sec • GLATT • 
 
Vin de qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Ce Pinot Noir épicé et sec, provenant d‘Ihringen au Kaiserstuhl, enchan-
te avec ses arômes de cassis, de fruits des bois et une touche de vanille. 
Sa robe rubis et son caractère généreux en font un choix idéal pour des 
moments de détente ou des occasions spéciales. Servi légèrement frais à 
15-17 °C, il révèle sa pureté et sa finale moyennement longue. 
 
Terroir 
Le climat méditerranéen et les sols volcaniques recouverts de lœss du 
Kaiserstuhl offrent des conditions idéales pour la viticulture. La région 
d‘Ihringen est synonyme de tradition viticole et de qualité exceptionnelle. 
 
Suggestion de Service 
Idéal avec du gibier, des viandes rouges, des plats grillés ou comme vin 
de casse-croûte – également délicieux dégusté pur.

0.75l | 12.5% vol. | Millésime 2023



2023 Pinot Noir Rosé Sec • GLATT • 
 
Vin de Qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Un rosé sec, au goût légèrement minéral, harmonieusement rond en 
bouche, avec une finale douce et veloutée. Sa couleur rouge fraise en fait 
également un plaisir visuel. 
 
Terroir & Climat 
Le climat méditerranéen et les sols volcaniques du Kaiserstuhl offrent 
des conditions idéales pour la viticulture. La région d‘Ihringen est réputée 
pour sa tradition et ses vins d‘excellence. 
 
Suggestion de Service 
Idéal avec des rôtis, du gibier ou un plateau de fromages.

0.75l | 13% vol. | Millésime 2023



2023 Pinot Gris Vin Blanc Sec • GLATT • 
 
Vin de Qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Ce Pinot gris puissant séduit par ses arômes de pommes rouges et de 
pêches de vigne. Riche en corps et délicatement crémeux, sa saveur 
fruitée prononcée persiste longuement en bouche. Servi entre 8 et 12 
degrés, il révèle de superbes reflets dorés dans le verre – un plaisir d’ex-
ception. 
 
Terroir & Climat 
Le climat méditerranéen et les sols volcaniques du Kaiserstuhl offrent 
des conditions optimales pour la viticulture. La région d‘Ihringen est con-
nue pour sa tradition viticole de premier ordre. 
 
Suggestion de Service 
Parfait avec des fromages à pâte persillée et des desserts à base de miel, 
d’amandes ou de massepain.

0.75l | 13% vol. | Millésime 2023



2023 Pinot Blanc Vin Blanc Sec • GLATT • 
 
Vin de Qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Un Pinot blanc fruité et épicé avec des arômes d’ananas, de banane, de 
coing et d’agrumes. Riche et minéral en bouche, il offre un équilibre har-
monieux grâce à son acidité (6,0 g/l) et à sa longueur en bouche. Servi ent-
re 8 et 12 degrés, il dévoile une couleur jaune clair et un éclat raffiné. 
 
Terroir & Climat 
Le climat subméditerranéen et les sols volcaniques enrichis de loess du 
Kaiserstuhl créent des conditions idéales pour la viticulture. La région d’Ih-
ringen est réputée pour sa tradition viticole et sa qualité exceptionnelle. 
 
Suggestion de Service 
Parfait avec du poisson, des fruits de mer, des salades, des plats à base de 
pommes de terre ou à savourer pur – un délice légèrement frais.

0.75l | 12.5% vol. | Millésime 2023



2023 Chardonnay Vin Blanc Sec • GLATT • 
 
Vin de Qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Ce Chardonnay velouté séduit par ses arômes de fruits clairs et ses notes 
florales. Riche et souple en bouche, il révèle tout son bouquet volumineux, 
servi entre 8 et 12 degrés. Sa couleur dorée avec des reflets brillants en fait 
également un plaisir pour les yeux. 
 
Terroir & Climat 
Le climat subméditerranéen et les sols volcaniques du Kaiserstuhl offrent 
des conditions idéales pour la viticulture. La région d’Ihringen est connue 
pour sa tradition viticole d’excellence. 
 
Suggestion de Service 
Idéal avec du gibier, de la viande rouge, des plats grillés ou simplement 
pur – un plaisir légèrement frais.

0.75l | 13% vol. | Millésime 2023



2022 Cabernet Sauvignon & Merlot Sec • GLATT • 
 
Vin de Qualité du Kaiserstuhl/Bade 
 
Description 
Élégant assemblage de Cabernet Sauvignon et de Merlot, vieilli en bar-
rique, inspiré des vins de Bordeaux. Couleur rouge profond, bouquet 
complexe de baies noires, de cassis et une touche de vanille. Un équilibre 
parfait : le Cabernet apporte profondeur et tannins, tandis que le Merlot 
ajoute souplesse et fruité. 
 
Terroir & Climat 
Le climat subméditerranéen et les sols volcaniques du Kaiserstuhl offrent 
des conditions idéales pour la viticulture. La région d’Ihringen est renom-
mée pour sa tradition et son excellence viticole. 
 
Suggestion de Service 
Idéal avec de la viande rouge, du gibier, des fromages corsés ou du choco-
lat noir – également délicieux dégusté pur.

0.75l | 13% vol. | Millésime 2022
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