




La distillerie El Sabino, qui produit les tequilas 
López, possède une longue tradition qui 
remonte au XVIIIe siècle. Elle est fabriquée à 
partir de 100% d'agave bleu provenant du 
ranch Las Presas, en utilisant à la fois des tech-
niques artisanales et industrielles. La combinai-
son de ces méthodes garantit des saveurs com-
plexes et une douceur en bouche. La distillerie 
est renommée pour sa qualité et sa profonde 
connexion avec la tradition mexicaine.



Notre tequila est créée grâce à la combinaison de deux méth-
odes de production : une artisanale et une industrielle. En 
alliant les meilleurs aspects des deux techniques, nous 
créons le pro�l distinctif (40% ABV) qui fait de notre tequila 
100% agave la meilleure du marché.
Processus artisanal : les agaves sont cuits dans des fours 
maçonnés, écrasés dans un moulin en pierre et fermentés 
dans des fûts en bois avec un peu de bagasse. La distillation 
se fait dans des alambics en cuivre.
Processus industriel : hydrolyse dans des autoclaves en acier 
inoxydable, broyage dans un système de broyage à quatre 
étapes, fermentation et distillation dans des cuves et 
alambics en acier inoxydable.
Les tequilas Blanco López o�re des nuances herbacées et 
�orales pour la fraîcheur, des notes sucrées et minérales pour 
l'élégance, et une texture lisse et soyeuse pour une �nition 
agréable.

Alcohol: 40% / Sucre : Pas de sucre / 0,7l


