CHATEAU BEL ESPRIT ROSE 2024

La cuvée Chdteau Bel Esprit est une composition harmonieuse
d’arémes et de notes d’agrumes. Avec sa finesse et sa fraicheur, elle
permet de découvrir pleinement le style des vins de la Maison.

RECOLTE : Septembre 2024
DEGRE : 13 % vol
APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE :

Rose délicat et nacré

Un bouquet fruité et doux avec des
aromes d’agrumes, de péche blanche et
de prune Reine-Claude. Cotes de Provence

En bouche, le Bel Esprit Rosé 2023

incarne parfaitement le style de la CEPAGES : Grenache, Cinsault,
Maison. Le vin reflete une belle Vermentino (connu sous le nom de
fraicheur, de la finesse et une structure Rolle en France)
bien établie. Il se termine sur une note
epicee. VINIFICATION :
o o Macération a froid avant le pressurage. Vinification
Idéal a I'aperlt.lf Ou pour accompagner thermo-régulée. Elevage en cuves sur lies fines.
un barbecue, il saccorde parfaitement Collage et filtration avant la mise en bouteille.
avec la cuisine du Sud et compléte aussi
tres bien la cuisine thailandaise, comme Couleur rosé péle et brillante.
des crevettes grillées au lait de coco et Le vin est brillant et de couleur rosé pdle. Il présente un nez jeune et
basilic thai. pur avec des notes d'agrumes et de baies fraichement écrasées, ainsi
X ) que des touches d'épices séchées. En bouche, il est Iéger, avec une
” A déguster idéalement entre 8 et 10 °C. structure nette et croquante, des notes discretes de jeunes fruits, des
»A\j“\'} & saveurs de groseille fraiche et de raisin rose, qui ménent a une finale
: plutét longue et chaleureuse.
Andreas Larsson
— ~;' . 09/02/2025

La consommation excessive d’alcool est dangereuse pour la santé. Veuillez consommer avec modération.
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